TEPLE A STUDENE P EDKRMY

100g Caprese s domacim pe ivem

100g Syrové NACHOS s vwybranou oma ko

80g Howv#zi tatara ek, 4 ks topinek

120g M#lnicky utopenec s vinnou redukci, domaci pe ivo

120g Butitiky marinované s ernym pivem, domaci pe ivo

50g Nalozeny Camembert s chilli papri kami a cibulkou, domaci pe ivo

120g Paprikovy lusk pe eny nagrilu pin#ny ryzi a zape eny modrym syrem, domaci pe ivo
80g Ope eny lilek ovon#ny esnekem, prolozeny kukecimi nugetkami, domaci pe ivo

POLEVKY MALE PORCE PRO MALE

80g Kuteci smazené nugetky
s hranolkami a ke upem

450ml Chalupaiska fazolova s uzeninou, domaci pe ivo

80g Kuteci steak se
$"ouchanymi brambory

250g Krupicova kaSe sypana kakaem a cukrem,
zdobena ovocem

Y CRYINGE
200g Uzeninové prkénko, domaci pe ivo
200g Syroveé prkénko, domaci pe ivo

SALATY

400g Listovy salat se suSenymi raj aty, parmezanem, limetkou a parmskou Sunkou, domaci pe ivo

400g Ledovy trhany salat se sekanymi raj atky, tu*akem v olivovém oleji, cibulkou a citrénem, domaci pe ivo
400g Salatz erstvé zeleniny s grilovanymi kousky kutecich prsi ek, hol i na oma ka, domaci pe ivo.

200g Michany salatz erstvé zeleniny




ITALSKA KUCHYN"

Pizza Salami
115,-

Pizza Quattro formaggi
130,-

300G Gnocchi / Penne
s kuttecim masem a listovym Spenatem
135,-

300G Gnocchi / Penne
s veptovou panenkou a htibky ve smetanové
oma ce
155,-

300G Gnocchi / Penne
se suSenymi raj aty, lilkem, cuketou a
hoblinami parmezanu
125,-

200g Vep'ova panenka v bilém chlebovém t#st#
200g Vep'ova panenka pln#na macerovanymi Svestkami, Svestkova oméa ka ovon#na badyanem
200g Panenské medailonky balené do anglické slaniny, prokladané cibuli a feferonkou
200g ,erstvy MAXIBURGER z hov#ziho masa s Kiupavym salatem a hranolkami
200g Kuteci filetované rolada pIn#na listovym Spenatem
200g Kuteci Spalik Spikovany mandlemi, kari oma ka

200g Lososovy filet s mandlovou oma kou

DOMACI SPECIALITY
120g Hov#zi gulasek, karlovarsky knedlik

120g Hov#zi svi kova na smetan#, karlovarsky knedlik

120g Moravsky vrabec, zeli, houskovy knedlik

1ks Pe ené vephové koleno na esneku se zelim

(ca1,2kg s kosti)
100g Smazeny EIDAM se Sunko
100g Smazeny Camembert

OMAS$KY 509

SMETANOVO-PEP30VA
HO3,1,NO-MEDOVA .
BARBECUE

TATARSKA

.25,
#2O=

STEAKY, FLAKY MASA

Steak z hov#zisvi kové na htibkach servirovany na zelenych fazolkach
se slaninou
250g....
400g....

=290,
...420,-

Pfeffersteak phelity smetanovo-pephovou oma kou
250g.... ...290,-
..420,-

Steak z hov#zisvi kové s dijonskou krustou a hok i no-medovou
oma kou

Steak z marinované kotlety s pikantnimi fazolemi a klasem kukutice

250g....
400g....

Grilovany esnekovy kotlet, hoblinky limetkové k.ry

KLASIKA 90. LET

100g Tla enkas cibuli a octem

120g Kuteci prsi ka na bylinkové §*av#
120g ,eské Cordon Blue

120g Smazeny kuleci %izek ..

120g 1&belska masova sm#

120g Masova smis v brambor

P [LOHY

200G OPE, ENE BRAMBORY

1506 HRANOLKY

2KS PE, ENA BRAMBORA V ALOBALU SE ZAKYSANOU SMETANO
2006 STOUCHANE BRAMBORY S CIBULKOU A SLANINOU

200G MASLOVE BRAMBORY

2006 BRAMBOROVE POLSTA3KY SE SYROVO SMETANOVOU OMA , KOU
160G BYLINKOVA RYZE

1506 GRILOVANE FAZOLKY SE SLANINO

150G GRILOVANA ZELENINA

120g Kuteci steak se syrem a zampiony....




MOUS$NIKY, DEZERTY ZMRZLINA

Kus domaéciho Str.dlu s o%isky
Cheesecake Kornout maly
Medowy dortik Kornout velky ...

Grilovany ananas se zmrzlinou, karamelem a smetanou ,0koladova poleva..
OMhisky.

OSTATNI

Preclik

,erstvé domaci pe ivo tmavé/svitlé

CLASSIC FOR FUN (4 druhy slanych SNACKS + 0

LIGHT FOR FUN (4 druhy zeleninovych SNACKS + dip)

Kohoutkovéa voda VEOLIA

Cigarety, doutniky ....dle nabidky
Pochutiny dle nabidky
Miska vody pro pejska zdarma
Miska granuli pro pejska

D5TI!

Ochutnej naSe d#tské speciality. Radi pro Tebe ptipravime polovi ni porce u viech jidel, kde to je kulinaksky mozné
(nad tujeme Ti jen 70% b#zné ceny). VyZadej si d#tskou zidli ku a omrkni d#tsky koutek u bowlingu nebo na terase. Pozadej
toho pana v erném a zahraj si d#tsky bowling J (s mantinely). Vis, Ze ro n# po%adame desitky d#tskych oslav? Popros
maminku nebo tatinka a uspaladej pro svoje kamarady bowlingovy turnaj. Phjemny den, kde budes sthedem pozornosti a
budes si ptipadat jako opravdovy dosp#lak. Vice informaci na +420 737 25 20 26 nebo u obsluhy.

BEZ U, TENKY ZADARMO!
Nedostali jste U tenku? Huraaaa - nepla'te, byli jste naSimi hosty a cho7te ast#ji :-).

BOWLING, MINIGOLF, PETANQUE, CROQUET, SIPKS, STOLNI FOTBALEK, KULE, NiK, JUKEBOX S 2000 HER A INTERNEM!
N#co najdete uvnith, n#co venku, vice informaci u obsluhy.

DALSI SLUZBY!

Cht#li byste u nés uspoladat firemni party, meeting, oslavu narozenin, svatbu nebo si sko it padakem se sthechy naseho
hotelu J? Nevéahejte kontaktovat naSe obchodni odd#leni. VaSi poptavku nezavazn# zkalkulujeme.

(rezervace@ludmila.cz , +420 737 25 20 26)

DOMACI ZVi3ATKA!

Jsou srde n# vitana. Radi Vasim mazli k.m nabidneme ZDARMA misku s vodou, misku na zbytky VaSich pani k., nebo misku
granuli

(435,-K ).

SLEVY!
Pokud byste cht#li naSe sluzby vyuZivat ast#ji, tak jako staly zakaznk m.Zete erpat slevy, vice info na obchodnim odd#leni.

(rezervace@ludmila.cz, +720 737 25 20 26)

DIK!
Za to, Ze jste si k navsti#v# vybrali pravit nas. Uvitame jakékoli VaSe podnity ke zlepSeni sluzeb, produkt., organizaci bu7 ve
form# vypln#ného dotazniku a k tomu ur ené schranky na recepci nebo jednoduse e-mailem. (nazor@ludmila.cz)
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..trocha ,,zajimavna“ z nasi kuchyné& a naseho regionu....

V#tSinu bylinek si sami p#stujeme na vlastni zahradce...

M#lnicko je zndma zem#d#Iska oblast, v#tSinu surovin proto nakupujeme od mistnich dodavatel. a trhovc., cozZ
zaru uje erstvost a neposkozenost pepravou.

M#lnicko pathi mezi nejvyhlaSen#jSi vinaliské oblasti ,eské republiky. Vinohrady zde byly uz v 11. stoleti, ale
nejv#tsi rozkv#t oblast zaznamenala za vlady cisake Karla IV.

Svata Ludmila - prvni eska svitice

Na svatek Ludmily uz kon i léto. Sluni ko sice jeSt# hlieje, ale uz nepali. Také kon idoba hajeni zak. a student. po
letnich prézdninach a za iné ,,opravdova Skola“. Tak si n#co pov#zme o prvni eské svi#tici, kn#zn# Ludmile, ktera
byva taky nazyvana ,matkou eské zem#*“.

Ludmila se narodila okolo roku 860 a byla dcerou Slavibora, knizete nevelkého kmene PSovan., jehoZ hrad staval
na Uzemi dneSniho M#Inika. Kolem roku 874 se provdala za prvniho historicky doloZzeného plemyslovského
knizete Bo%ivoje I. Ludmila spole n# s Bo%ivojem phijala khest na Velké Morav#, dost moznd od samotného
889, ve v#ku phiblizn# 37 let a Ludmila, které nebylo ani thicet let, se stava kniZeci vdovou. Na phemyslovském
knizecim stolci se pak vysthidali jeji dva synové, nejdhive vladl starSi Spytihn#v I. a po n#m Vratislav I., ktery m#
za zenu Drahomiru a jehoZz synem byl Vaclav.

Kn#zna Ludmila si velmi oblibila svého vnuka Véaclava a p%i inila se o to, aby dosahl solidniho vzd#lani na Skole
v Bud i, coZ v této dob# v.bec nebylo pravidlem. Vzdy" evrop$ti panovnici raného i vrcholného sthedov#ku byl
v#tSinou negramotni a jen n#ktehi z nich um#li ist a psat. Ludmila také vedla Vaclava ke k'%es"anské vite.

V roce 921 nastupuje na ptemyslovsky stolec knize Vaclav. Dochazi viak k boji o moc, a zatimco babi ka Ludmila
podporuje Vaclava, kn#Zna Drahomira p%eje vice mladSimu Boleslavovi. NejspiSe pak na popud kn#Zny Drahomiry

je Ludmila v noci z 15. na 16. z&%i roku 921 zavrazd#na, dle legendy zardouSena vlastnim zavojem. Zahy po jeji

smrti byla Ludmila eskym lidem uctivana jako mu ednice a jeji ostatky pak knize Vaclav nechal ulozit v chramu

sv. Jihi na Prazském hrad#. O oficidlni svatote eni mu ednice kn#zny Ludmily se pak velkou m#rou zaslouzil
Quido di Catello, papezsky legat a kardinal v letech 1143 — 1144, kdy pobyval v Praze. Sv. Ludmila, patronka
eska, se stala taky patronkou vychovatel., babi ek avina¥..

V Praze na Vinohradech na ndm#sti Miru stoji monumentalni novogoticky dvouv#tvy chram z konce 19. stoleti,

ktery je zasv#cen sv. Ludmile. Laskypliny vztah babi ky a vnuka vyjaduje barokni sousosi Sv. Ludmila a Véaclav od

socha%e M. B. Brauna na prazském Karlov# most#. Na Vaclavském nadm#sti v Praze je socha sv. Vaclava oklopena
tytmi eskymi sv#tci. Je zde socha sv. Vojt#cha, sv. Prokopa, sv. Anezka eské a sv. Ludmily.

V M#lniku, m#st# na soutoku Labe s Vitavou, stoji p#kny renesan ni kostel sv. Ludmily a vedle n# pak stoji

d%ev#na zvonice. Dle legendy v dneSnim M#Iniku v 9. stoleti nechala kn#Zna Ludmila p#stovat vinnou révu. M#inik

se stal ve sthedov#ku sthediskem eského vinalstvi a z.stal jim dodnes. Ze zdejSi vinné révy se vyrabi zna kové

vino Ludmila. Date-li si n#kdy sklenku tohoto lahodného m#lnického vina, vzpome*te si na sv. Ludmilu, patronku
eské zem#, ktera zila v nelehké dob# formovani eské statnosti.



