
MENU 
 
 
 
 
 
 
    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

TEPLÉ A STUDENÉ P EDKRMY 
100g Caprese s domácím pe ivem .....................................................................................................................................75,- 
100g Sýrové NACHOS s vybranou omá kou ......................................................................................................................75,- 
80g Hov#zí tatará ek, 4 ks topinek ...................................................................................................................................110,- 
120g M#lnický utopenec s vinnou redukcí, domácí pe ivo ..............................................................................................55,- 
120g Bu%tíky marinované s  erným pivem, domácí pe ivo ..............................................................................................60,- 
50g Naložený Camembert s chilli papri kami a cibulkou, domácí pe ivo .......................................................................45,- 
120g Paprikový lusk pe ený na grilu pln#ný rýží a zape ený modrým sýrem, domácí pe ivo.......................................75,- 
80g Ope ený lilek ovon#ný  esnekem, proložený ku%ecími nugetkami, domácí pe ivo ................................................85,- 
 

MALÉ PORCE PRO MALÉ 
80g Ku%ecí smažené nugetky 
s hranolkami a ke upem ............................... 68,- 
 
80g Ku%ecí steak se  
š'ouchanými brambory................................. 78,- 
 
250g Krupicová kaše sypaná kakaem a cukrem, 
zdobená ovocem ........................................... 55,- 
 

POLÉVKY  
450ml Chalupá%ská fazolová s uzeninou, domácí pe ivo  
………..55,- 

K PIVKU, VÍNKU  
200g Uzeninové prkénko, domácí pe ivo  .................... 95,- 
200g Sýrové prkénko, domácí pe ivo   ........................ 145,- 

SALÁTY 
400g Listový salát se sušenými raj aty, parmezánem, limetkou a parmskou šunkou, domácí pe ivo ......................... 120,- 
400g Ledový trhaný salát se sekanými raj átky, tu*ákem v olivovém oleji, cibulkou a citrónem, domácí pe ivo  ..... 135,- 
400g Salát z  erstvé zeleniny s grilovanými kousky ku%ecích prsí ek, ho% i ná omá ka, domácí pe ivo ..................... 110,- 
200g Míchaný salát z  erstvé zeleniny  ................................................................................................................................ 45,- 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
200g  Vep%ová panenka v bílém chlebovém t#st#  ................................................................................... 195,- 
200g  Vep%ová panenka pln#ná macerovanými švestkami, švestková omá ka ovon#ná badyánem  ......... 220,- 
200g  Panenské medailonky balené do anglické slaniny, prokládané cibulí a feferonkou  ......................... 195,- 
200g  ,erstvý MAXIBURGER z hov#zího masa s k%upavým salátem a hranolkami ..................................... 150,- 
200g  Ku%ecí filetovaná roláda pln#ná listovým špenátem ....................................................................... 140,- 
200g  Ku%ecí špalík špikovaný mandlemi, kari omá ka ............................................................................. 140,- 
200g  Lososový filet s mandlovou omá kou  ............................................................................................ 195,- 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

STEAKY, FLÁKY MASA  
Steak z hov#zí sví kové na h%íbkách servírovaný na zelených fazolkách 
se slaninou  
 250g…………………………..290,- 
 400g…………………………..420,- 
 

Pfeffersteak p%elitý smetanovo-pep%ovou  omá kou  
 250g…………………………..290,-  
 400g…………………………..420,- 
 

Steak z hov#zí sví kové s dijonskou krustou a ho% i no-medovou  
omá kou  
 250g…………………………..290,-  
 400g…………………………..420,- 
 

Vep%ová pikantní žebra s klasem kuku%ice, 2 druhy omá ek 
  600g…………………………..280,- 
1000g…………………………..370,- 
 

Steak z marinované kotlety s pikantními fazolemi a klasem kuku%ice  
 250g…………………………..180,- 
 400g…………………………..270,- 
 

Grilovaný  esnekový kotlet, hoblinky limetkové k.ry 
 250g…………………………..160,- 
 400g…………………………..250,- 
 

ITALSKÁ KUCHYN" 
Pizza Salami  

115,- 
 

Pizza Quattro formaggi 
130,- 

 

300G Gnocchi / Penne  
s ku%ecím masem a listovým špenátem 

135,- 
 

300G Gnocchi / Penne 
s vep%ovou panenkou a h%íbky ve smetanové 

omá ce 
155,- 

 

300G Gnocchi / Penne 
se sušenými raj aty, lilkem, cuketou a 

hoblinami parmezánu 
125,- 

DOMÁCÍ SPECIALITY  
120g Hov#zí gulášek, karlovarský knedlík .................................. 99,- 
120g Hov#zí sví ková na smetan#, karlovarský knedlík .......... 120,- 
120g Moravský vrabec, zelí, houskový knedlík .......................... 99,- 
 1ks  Pe ené vep%ové koleno na  esneku se zelím 
  (ca 1,2 kg s kostí) ........................................................... 250,- 
100g Smažený EIDAM se šunkou ................................................ 70,- 
100g Smažený Camembert.......................................................... 75,- 

KLASIKA 90. LET 
100g Tla enka s cibulí a octem...................29,- 
120g Ku%ecí steak se sýrem a žampióny ....85,- 
120g Ku%ecí prsí ka na bylinkové š'áv# .....80,- 
120g ,eské Cordon Blue .............................75,- 
120g Smažený ku%ecí %ízek .........................70,- 
120g 1ábelská masová sm#s ......................75,- 
120g Masová sm#s v bramboráku .......... 105,- 
 

P ÍLOHY  
200G OPE,ENÉ BRAMBORY ................................................................................. 30,- 
150G HRANOLKY ................................................................................................. 30,- 
2KS PE,ENÁ BRAMBORA V ALOBALU SE ZAKYSANOU SMETANOU ........................ 45,- 
200G ŠTOUCHANÉ BRAMBORY S CIBULKOU A SLANINOU  ..................................... 35,- 
200G MÁSLOVÉ BRAMBORY  ................................................................................ 30,- 
200G BRAMBOROVÉ POLŠTÁ3KY SE SÝROVO SMETANOVOU OMÁ,KOU  .............. 40,- 
160G BYLINKOVÁ RÝŽE ........................................................................................ 30,- 
150G GRILOVANÉ FAZOLKY SE SLANINOU  ............................................................ 40,- 
150G GRILOVANÁ ZELENINA................................................................................ 40,- 
 

OMÁ$KY 50g 
SMETANOVO-PEP3OVÁ.............. 25,- 
HO3,I,NO-MEDOVÁ  ................ 25,- 
BARBECUE ............................... 20,- 
TATARSKÁ  ............................... 15,- 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
D5TI! 
Ochutnej naše d#tské speciality. Rádi pro Tebe p%ipravíme polovi ní porce u všech jídel, kde to je kuliná%sky možné 
(naú tujeme Ti jen 70% b#žné ceny). Vyžádej si d#tskou židli ku a omrkni d#tský koutek u bowlingu nebo na terase. Požádej 
toho pána v  erném a zahraj si d#tský bowling J (s mantinely). Víš, že ro n# po%ádáme desítky d#tských oslav? Popros 
maminku nebo tatínka a uspo%ádej pro svoje kamarády bowlingový turnaj. P%íjemný den, kde budeš st%edem pozornosti a 
budeš si p%ipadat jako opravdový dosp#lák. Více informací na +420 737 25 20 26 nebo u obsluhy.  
 
BEZ Ú,TENKY ZADARMO! 
Nedostali jste ú tenku? Huráááá - nepla'te, byli jste našimi hosty a cho7te  ast#ji :-). 
 
BOWLING, MINIGOLF, PETANQUE, CROQUET, ŠIPKS, STOLNÍ FOTBÁLEK, KULE,NÍK, JUKEBOX S 2000 HER A INTERNEM! 
N#co najdete uvnit%, n#co venku, více informací u obsluhy. 
 
DALŠÍ SLUŽBY! 
Cht#li byste u nás uspo%ádat firemní párty, meeting, oslavu narozenin, svatbu nebo si sko it padákem se st%echy našeho 
hotelu J? Neváhejte kontaktovat naše obchodní odd#lení. Vaši poptávku nezávazn# zkalkulujeme.  
(rezervace@ludmila.cz , +420 737 25 20 26)  
 
DOMÁCÍ ZVÍ3ÁTKA! 
Jsou srde n# vítána. Rádi Vašim mazlí k.m nabídneme ZDARMA misku s vodou, misku na zbytky Vašich pání k., nebo misku 
granulí  
(á 35,- K ). 
 
SLEVY! 
Pokud byste cht#li naše služby využívat  ast#ji, tak jako stálý zákazník m.žete  erpat slevy, více info na obchodním odd#lení. 
(rezervace@ludmila.cz, +720 737 25 20 26)  
 
DÍK! 
Za to, že jste si k návšt#v# vybrali práv# nás. Uvítáme jakékoli Vaše podn#ty ke zlepšení služeb, produkt., organizaci bu7 ve 
form# vypln#ného dotazníku a k tomu ur ené schránky na recepci nebo jednoduše e-mailem. (nazor@ludmila.cz)  

  

MOU$NÍKY, DEZERTY 
Kus domácího štr.dlu s o%íšky  ............................................... 58,- 
Cheesecake............................................................................... 58,-  
Medový dortík .......................................................................... 58,- 
Grilovaný ananas se zmrzlinou, karamelem a smetanou ..... 58,- 

ZMRZLINA 
Kope ek  ................................................10,-  
Kornout malý  .........................................  4,- 
Kornout velký .........................................  8,- 
,okoládová poleva .................................  5,- 
O%íšky ......................................................  4,- 

OSTATNÍ 
Preclík ................................................................................................ 25,- / ks 
,erstvé domácí pe ivo tmavé/sv#tlé................................................... 10,- / ks 
CLASSIC FOR FUN (4 druhy slaných SNACKS + ostrá omá ka)   ............. 80,- 
LIGHT  FOR FUN (4 druhy zeleninových SNACKS + dip)   ...................... 80,- 
Kohoutková voda VEOLIA ................................................................... zdarma 
Cigarety, doutníky .............................................................................. dle nabídky 
Pochutiny  .......................................................................................... dle nabídky 
Miska vody pro pejska ........................................................................ zdarma 
Miska granulí pro pejska ..................................................................... 35,- 
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…trocha „zajímavna“ z naší kuchyn& a našeho regionu….  
V#tšinu bylinek si sami p#stujeme na vlastní zahrádce…  
M#lnicko je známá zem#d#lská oblast, v#tšinu surovin proto nakupujeme od místních dodavatel. a trhovc., což 
zaru uje  erstvost a nepoškozenost p%epravou.  
M#lnicko pat% í mezi nejvyhlášen#jš í vina%ské oblasti ,eské republiky. Vinohrady zde byly už v 11. století, ale 
nejv#tší rozkv#t oblast zaznamenala za vlády císa%e Karla IV. 
 
 

 Svatá Ludmila - první  eská sv#tice 

Na svátek Ludmily už kon í léto. Sluní ko sice ješt# h%eje, ale už nepálí. Také kon í doba hájení žák. a student. po 
letních prázdninách a za íná „opravdová škola“. Tak si n#co pov#zme o první  eské sv#tici, kn#žn# Ludmile, která 
bývá taky nazývaná „matkou  eské zem#“. 

Ludmila se narodila okolo roku 860 a byla dcerou Slavibora, knížete nevelkého kmene Pšovan., jehož hrad stával 
na území dnešního M#lníka. Kolem roku 874 se provdala za prvního historicky doloženého p%emyslovského 
knížete Bo% ivoje I. Ludmila spole n# s  Bo% ivojem p% ijala k%est na Velké Morav#, dost možná od samotného 
sv. Metod#je a stala se velmi zbožnou ženou. Její muž, kníže Bo% ivoj I., ukon il svoji zdejší životní pou'  okolo roku 
889, ve v#ku p% ibližn# 37 let a Ludmila, které nebylo ani t% icet let, se stává knížecí vdovou. Na p%emyslovském 
knížecím stolci se pak vyst% ídali její dva synové, nejd% íve vládl starší Spytihn#v I. a po n#m Vratislav I., který m#l 
za ženu Drahomíru a jehož synem byl Václav. 

Kn#žna Ludmila si velmi oblíbila svého vnuka Václava a p% i inila se o to, aby dosáhl solidního vzd#lání na škole 
v Bud i, což v této dob# v.bec nebylo pravidlem. Vždy'  evropští panovníci raného i vrcholného st%edov#ku byli 
v#tšinou negramotní a jen n#kte% í z nich um#li  íst a psát. Ludmila také vedla Václava ke k%es'anské ví%e. 

V roce 921 nastupuje na p%emyslovský stolec kníže Václav. Dochází však k boji o moc, a zatímco babi ka Ludmila 
podporuje Václava, kn#žna Drahomíra p%eje více mladšímu Boleslavovi. Nejspíše pak na popud kn#žny Drahomíry 
je Ludmila v noci z 15. na 16. zá% í roku 921 zavražd#na, dle legendy zardoušena vlastním závojem. Záhy po její 
smrti byla Ludmila  eským lidem uctívána jako mu ednice a její ostatky pak kníže Václav nechal uložit v chrámu 
sv. Ji% í na Pražském hrad#. O oficiální svato%e ení mu ednice kn#žny Ludmily se pak velkou m#rou zasloužil 
Quido di Catello, papežský legát a kardinál v letech 1143 – 1144, kdy pobýval v Praze. Sv. Ludmila, patronka 
 eská, se stala taky patronkou vychovatel., babi ek a vina%.. 

V Praze na Vinohradech na nám#stí Míru stojí monumentální novogotický dvouv#tvý chrám z konce 19. století, 
který je zasv#cen sv. Ludmile. Láskyplný vztah babi ky a vnuka vyjad%uje barokní sousoší Sv. Ludmila a Václav od 
socha%e M. B. Brauna na pražském Karlov# most#. Na Václavském nám#stí v Praze je socha sv. Václava oklopena 
 ty%mi  eskými sv#tci. Je zde socha sv. Vojt#cha, sv. Prokopa, sv. Anežka  eské a sv. Ludmily. 

V M#lníku, m#st# na soutoku Labe s Vltavou, stojí p#kný renesan ní kostel sv. Ludmily a vedle n#j  pak stojí 
d%ev#ná zvonice. Dle legendy v dnešním M#lníku v 9. století nechala kn#žna Ludmila p#stovat vinnou révu. M#lník 
se stal ve st%edov#ku st%ediskem  eského vina%ství a z.stal j im dodnes. Ze zdejší vinné révy se vyrábí zna kové 
víno Ludmila. Dáte-li s i n#kdy sklenku tohoto lahodného m#lnického vína, vzpome*te si na sv. Ludmilu, patronku 
 eské zem#, která žila v nelehké dob# formování  eské státnosti. 

  


