VINNY LISTEK

VINA ROZLEVANA

STOLNI VINO PODAVANE V KARAF" 02 05. 1
BIIE Z MAINICKE OBIAST ...ttt ettt ettt e e e e ettt e e e e e ettt eeeeeeseeareeeeessseeraeeeeeesaans 28,-..... 70,-....140,-
LEIVENE Z MNICKE OBIASTI ....eeeeeeeeee ettt ettt e e e e e e ettt e e e e e e e et eeeesse e eeeeeeennees 28,-..... 70,-....140,-

ZNASKOVA VINA 0,21 0,75L
[V Lo TR T W o 11 - TR TP 48-........ 165, -
IMIZINT TN BIVEINA. ... eee e ettt ettt e e e ettt e e e e s e ettt e e e ee ettt eeeesse e eeeeeessseesreeeeeeesseenrs teeees 48-........ 165,-
[0 1o [ 01 =W o 11 = TR 50,-........ 187,-
[0 1o [ 01 = =Y L] - VOO 50,-........ 187,-
Lambrusco
PrOSECCO i s

dalsi rozlévand vina dle aktualni nabidky

VINNY ST IK 050 1L

0,21 vina+0,3I sody; 0,21 Wein+0,3ISodawasser ; 0,21 wine+0,31 SOdaWater...........c.cceevverveieeriesreseeresenenns 48, ......... 96,-
podavame ve dzbanku s libovolnym po tem skleni ek / wird im Krug serviert mit gewtinschte Zahl von Glaser /served in pot with so many glases, asyou please

SEKTY A PERLIVA VINA

0,751 Bohemia SEKE (DrUt, eMi SEC).........oiviiiiiiiiiiiie s 230,-
0,751 Rychlé Spunty (d#tsKY PErliVY NAPOJ) .......veveieiiriiiriee et 120,-



...NABIDKA JEDNOTLIVYCH SKLEP)

Lobkowicz vinastvi M#Inik je vyrobcem jakostniho vina z vlastnich hrozn.. Podnik navazuje na staletou tradici
vinalistvi na M#Iniku a je se 60 ha vinic nejv#tSim producentem ve m#st#. Polabi pathi k nejsevern#jSim vinakskym region.m
Evropy. Typické jsou mensi vinice situované na jiznich a zapadnich svazich %eky Labe s teplym mikroklimatem a nadmotskou
vySkou do 200 metr..

Bila vina jsou sv#Zi, reduktivni, leh i s istou aromatikou ovoce a kvi#t.. Vyvazena acidita povzbuzuje chu® k jidlu,
malé zbytky phirodniho cukru ve vinech pkijemn# zakulacuji chu®ovy viem.

,ervena vina maji odr.dovy charakter, dostate nou barevnost a nizkou hladinu kyselin. Nejkvalitn#si ervena vina
zraji mnoho misic. vsudech barrique, aby vynikl jejich charakter a mohla se optimaln# zformovat. Nizsi kategorie vin
v sortimentu phedstavuijileh i, pbijemn# pitelna vina regionalniho p.vodu. Top kategorie nabizi vina plna, s vyraznym
charakterem a pevnou strukturou.

Kvalitu vin z jednotlivych ro nik. zasadn# ovliv*uje pr.b#h po asi v jednotlivych letech. D.leZité jsou teploty a
srazky a jejich rozlozZeni v pr.b#hu vegetace. Posledni roky jsou typické rychlym nastupem teplot na ja%e (teply a suchy
duben a kv#ten).

Kveteni révy probiha pom#rn# brzy (prvni dekdda ervna). V roce 2006 tento p#kny za atek pokra oval teplym a slunnym
létem. Sklizené hrozny byly dobte vyzralé a zdravé.

Dobréa barevnost a struktura ervenych vin avyvazeny obsah kyselin s vyvinutou aromatikou u bilych vin byl
ovlivn#n prav# timto phiznivym pr.b#hem po asi. U ro niku 2007 a zejména u 2008 po slibném pr.b#hu jara phiSlo spiSe
chladn#jSi léto. V d . sledku toho jsou bila vina z t#chto ro nik. sv#zi, spiSe leh i. ,ervena vina jsou mén# intenzivn# barevna.

PINOT GRIS & TRAMIN, POZDNI SB"'R 2008(BILE) 0,751 290,-
Zajimava kombinace odr.d s odliSnou strukturou aromatiky, Vysledkem je intenzivni v.n# citrusové k.ry, broskve, kv#tu
r.ze a pivo*ky. V chuti je vino sv#i, dominuje projev citrus., Zlutého peckového ovoce. Maly zbytkovy cukr phijemn#
zakulacuje, dochu® vina. Potencial lahvového zrani je 2-3 roky.

zbytkovy cukr 5,0 g/

CHARDONNAY & PINOT BLANC, KABINETNI VINO 2007 (BILE) 0,751 280,-
Sv#Zivino leh istruktury. Vyraz vina kombinuje citrusovost a ovocitost odr . dy chardonnay s jemnym ténem liskového okiSku
a medu, které phinasi odr.da pinot blanc. Jemny a nevtiravy vyraz vina vytvéhi velky prostor pro kombinace s r.znymi druhy
jidel. Potencial lahvového zrani je 2-3 roky.

zbytkovy cukr 3 g/I

RYZLINK RYNSKY, KABINET (BILE) 0,751 280,-
Vino sv#ziho projevuy, leh i struktury. Senzoricky vyraz je charakterizovany aromatikou Zlutého jablka a citronové k.ry.
V chuti vyssi kyselinka, jemna kotenitost zaoblena malym zbytkem phirodniho cukru.

zbytkovy cukr 1,5g/1



